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CHAUDDGVANT

Chaud Devant est le partenaire privilégié des instants gourmands au bureau,
a Marseille et a Paris. Depuis 1994, Chaud Devant est votre prestataire

fiable et disponible pour la réussite des évenements au sein de votre entreprise.

Pour un déjeuner sain et équilibré au bureau. Nous vous proposons un large choix de repas
qui répondent @ vos besoins. Nos plateaux repas ont été réalisés en collaboration
avec un nutritionniste et se composent d’une entrée, d'un plat, d'un fromage et d'un dessert.
Les mets sont présentés dans un plateau repas unique et spécialement étudié pour I'hygiene

et le fransport.

Qualité, fraicheur, personnalisation, réactivité... Avec une gamme de 20 plateaux repas,
Chaud Devant vous permet de poursuivre sereinement vos réunions, fout en déjeunant équilibré.
Votre commande est préparée le matin méme, et livrée sur votre lieu de fravail, a 'heure qui
vous convient. Nos produits se veulent haut de gamme, c’est pourquoi, les plateaux repas
de la gamme Business Class ef Business Prestige, s‘accompagnent de couverts en inox,
d'une serviefte, d'un petit pain de campagne, d'une ménagére astucieuse pour sel et poivre,

ainsi que d'un véritable verre.

Votre partenaire évéenementiel Chaud Devant vous offre une prestation de cocktails
ef buffefs sur mesure. Un large choix de plats et pieces cocktails est disponible pour
VoS rencontres professionnelles. Nous pouvons aussi organiser vos petits déjeuners

d‘affaires ainsi que vos pauses café entre deux réunions.



COMMANDE

Passez vos commandes la veille pour le lendemain.
Possibilité de commander le jour méme.

EN LIGNE
www.chaud-devant.com

PAR TELEPHONE
081 0 01 1 300 (codt d'un appel local)
disponible du lundi au vendredi de 9h a 18h

PAR EMAIL
commande@chaud-devant.com

LIVRAISON

1> Je passe ma commande

2> Chaud Devant prépare ma commande
3> Le livreur Chaud Devant me livre
Arrondissements de 1 & 10 > Forfait de livraison 8,50 €HT
Arrondissements de 11 & 16 > Forfait de livraison 14,50 €HT
Autres zones, Marseille périphérie, nous consulter

PRISE DE COMMANDE ET LIVRAISON
> Du lundi au vendredi de 9h a 18h
> Livraisons assurées 7 jours sur 7

REGLEMENT
> En compte (sur demande)
> En carte bleue

> En cheque

> En fitre restaurant

> En especes



L'OFFRE CHAUD DEVANT

LES PLATEAUX REPAS PETITS PRIX
ﬁ Pour un déjeuner sur le pouce, avec un vrai repas
complet et équilibré. 3 plateaux au choix.

LES PLATEAUX REPAS CHIC PLANET
Pour un respect total de la nature, les plafeaux chic planet
sont 100% recyclables. 5 plateaux au choix : ]7€HT
5 plateaux + 3 plateaux de saison proposés chaque mois

sur notre site www.chaud-devant.com

LES PLATEAUX REPAS o =
BUSINESS CLASS & Ple
BUSINESS PRESTIGE

Un plafeaux élégant, avec verre en verre & couverts inox

6 plateaux au choix. + 3 plateaux de saison proposés
chaque mois sur notre site Internet www.chaud-devant.com

LES MENUS CHAUDS g .
Chaque menu est livré dans son sac individue!, @§Pil Sl
avec set de table, verre & couverts. ]6€HT ]9€HT

Composez votre menu avec un large choix
d’entrées ef de desserts.

& partir de

VIANDE POISSON

Etaussi... BUFFETS, COCKTAILS...

SUR MESURE

Un buffet a organiser aprés une réunion? Des plateaux repas pour les participants d’un colloque?
Sur plusieurs jours? Pour des cenfaines de personnes? Chaud devant s‘occupe de tout !
Confactez Dany Agnése > dany@chaud-devant.com Tél. 06 13 811 452

COMMANDE PAR TELEPHONE 0810 011 300
COMMANDE EN LIGNE WWW.CHAUD-DEVANT.COM



MENUS SALADE ...
LES PLATEAUX REPAS PETITS PRIX ...

LES PLATEAUX REPAS CHIC PLANET ... ...
Végétarien - Poulet au citron - Chiffonnade de boeuf - Emincé de porc
Filet de poisson en crumble

LES PLATEAUX REPAS BUSINESS CLASS...................

Poulet grille - Fondant de boeuf - Pavé de saumon

LES PLATEAUX REPAS BUSINESS PRESTIGE
Agneau au thym - Filef de bar

LES MENUS CHAUDS ...
Viande - Poisson

LES BUFFETS .
Tradition - Campagnard - Gourmand

LES COCKTAILS SALES ...
Tradition - Prestige - Rive Gauche - Pain Surprise
Feuilletés salés - Chouquettes - Mini sandwiches

LES COCKTAILS SUCRES ...

Tradition - Prestige - Chouquettes - Macarons - Sensation chocolaf

LES PETITS DEJ & PAUSES CAFE ... ... .. ... ...
Convivial - Direction

BOISSONS & VINS & CHAMPAGNES ... ...




LES MENUS SALADES

Riz, thon, emmental, tomates,
haricots verts, olives noires
Camembert
au choix, salade de fruits
ou Choco trésor (Chouqueftes garnies
chocolat noisette)

Torsades tricolores, crevettes marinées a I'aneth,
poivrons rouges et jaunes marinés, olives noires,
vinaigrefte a I'aneth
Camembert
au choix, salade de fruits ou Choco trésor
(Chouquettes garnies chocolatf noisefte)

Flan de courgettes au safran, oeuf poché sur un mesclun,
artichauts et aubergines grilles, fomates séchées,
poivrons rouges et jaunes marinés,
copeaux de parmesan, pignons, vinaigrefte au basilic.
Camembert
au choix, salade de fruits ou Choco trésor
(Chouquettes garnies chocolat noisette)



LES PLATEAUX PETITS PRIX

Un déjeuner sur le pouce, mais avec un vrai repas équilibré, a un prix fout doux.

AIGUILLETTE DE POULET

Entrée > Salade Sicilienne aux queues de crevettes
Plaf > Aguilleftes de poulet marinées au citron

& huile d’olive, penne Valentina aux légumes

& olives noires

Fromage > Camembert

Dessert > Accapulco (biscuit ananas/framboise)

CRUMBLE DE POISSON

Enfrée > Penne Valenfina aux légumes

& olives noires

Plat > Filet de poisson blanc en crumble,

Wok de légumes

Fromage > Camembert

Dessert > Accapulco (biscuit ananas/framboise)

ROTI DE BOEUF
Enirée > Salade coleslaw
Plat > ROfi de beeuf, sauce au poivre

légumes croquants, blinis de pommes de ferre
Fromage > Camembert
Dessert > Accapulco (biscuit ananas/framboise)

Livré froid / A consommer froid / Plateau compartimenté / Couverts et verre 100% recyclables.



LES PLATEAUX REPAS "UHICHEAN
Chaque mois, nous élaborons des plateaux repas éphémeres E U M O I S

qui tiennent compte des fruits et [égumes de saison
en plus du respect total de la nature pour leur conditionnement.
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Pour connaitre

nos Plateaux du mois :
Une newsletter vous sera
envoyée chaque mois
Ou rdv sur notre site
www.chaud-devant.com
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commande dimanche
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LES PLATEAUX REPAS "CHIC PLANET

POULET AU CITRON

Entrée > Salade coleslaw
Plaf > Aiguillettes de poulet au citron, légumes croquants @

Blinis de pommes de terre
Fromage > Sélection du jour
Dessert > Choco trésor : chouquettes garnies au chocolat

+ 1 pain craquant et fariné

C(C’D”émsalrt‘jdlee dimanche
R & jours

) ferés

Lo Conser! dn Sommelier
COTEAUX D'AIX VIGNELAURE
ROSE




LES PLATEAUX REPAS "CHIC PLANE T

CHIFFONNADE DE BOEUF

Entrée > Mesclun a I'ceuf poché, crodfons & tomates séchées

Plat > Chiffonnade de boeuf, sauce poivre, blinis de pommes de terre, haricots verts
Fromage > Seélection du jour

Dessert > Accapulco

+ 1 pain craquant ef fariné

, , Plateaux repas Chic Planef livrés froid / A consommer froid /
Le é’ﬂlu’ﬁ// 07}1 Sﬂ/n/nﬂ//é/’ Coffret, assiettes et couvercles 100% biodégradables /

COTEAUX D'AIX VIGNELAURE Verre en plastique 100% recyclable /
ROUGE Couverts en plastique 100% recyclables.
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LES PLATEAUX REPAS "CHIC PLANET

EMINCE DE PORC

Enfrée > Assiette de charcuterie, paté en crodte, rosette, jambon sec, cornichons
Plat > Emingé de porc aux fines herbes, sauce moutarde,

Gratin de pommes de ferre, Wok de Iégumes

Fromage > Sélection du jour

Dessert > Sablé chocolat caramel

+ 1 pain craquant ef fariné
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Lo Conser! dn Sommelier cérj;racrpg
COTES DE PROVENCE GALOUPET ferigs

ROUGE




dimanche
& jours
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COTES DE PROVENCE GALOUPET
BLANC



LES PLATEAUX "BUSINESS CLASS'

POULET GRILLE
Entrée > Mesclun aux copeaux de Parmesan
Plaf > Filet de poulet grillé, Penne Valentina aux légumes
] & olives noires
Fromage > Sélection du jour

Dessert > Chouquettes @ la creme de vanille

+ 1 pain craquant et fariné

commande
possible
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dimanche , ,
& jours Le Conser! dn Sommelier
féries COTES DE PROVENCE GALOUPET
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Plateau livré froid / A consommer froid /

Coffret, assiettes et couvercles 100% recyclables /
Verre en verre 100% recyclable /

Couverts en inox 100% recyclables /

FONDANT DE BOEUF

Entrée > Mesclun a I'ceuf poché,
croltons & tomates cerises

Plat > Fondant de boeuf, sauce au poivre,
grafin de pommes de terre, haricots verts
Fromage > Sélection du jour

Dessert > Mi-cuit chocolat, coeur coulant
+ 1 pain craquant et faring

Ce plateau

~ est aussi élégant

que pratique,

g grdce a ses rebords

astucieusement

aimantés.

Lo Conser! dn Sommelier

COTES DE PROVENCE GALOUPET
ROUGE




>

~~ PAVE DE SAUMON

Enirée > Salade sicilienne aux queues de creveties

& tomates cerises
Plat > Pavé de saumon aux épices douces,

Wok de légumes & polenta aux petits légumes

Fromage > Sélection du jour
Dessert > Tarte abricot
+ 1 pain craquant et fariné

Lo Conser! dn Sommelier

COTES DE PROVENCE GALOUPET
BLANC



LES PLATEAUX "BUSINESS CL?SS"

Chaque mois, nous élaborons

des plateaux repas éphémeres

qui tiennent compte des fruits

et légumes de saison.

De 21€HT G 25€HT selon plateau.

Pour connaitre

nos Plateaux du mois :
Une newsletter

vous sera envoyée
chaque mois

ou rdv sur notre site
www.chaud-devant.com



LES PLATEAUX

R

7 SNEAU AU THYM

ree > Mesclun au chevre & miel

Chevre sur crodtons, sauce basilic

Plat > Emingé d’agneau et son jus au thym
Flan aux champignons & haricots verts
Fromage > Sélection du jour

Dessert > Sablé chocolat caramel
+ 1 pain craquant ef fariné

commande
possible

jou‘ri_1

DOMAINE GARENNE ROUGE

din.wanche
8% ‘Jéo,zrs Lo Lonser! dn Sommelier
= COTES DE PROVENCE BANDOL




FILET DE BAR

Entrée > Flan de courgeftes au safran
Plat > Filet de bar, sauce vierge,
Ratatouille & polenta aux petits légumes
Fromage > Sélection du jour

Dessert > Carré citron

+ 1 pain craquant et fariné

CASSIS FERME BLANCHE
BLANC

commande

possible

jou‘ri_]

dimanche
& jours
fériés

Le Conser! n Sommelier

Plateau livré froid / A consommer froid /

Coffret, assiettes et couvercles 100% recyclables /
Verre en verre 100% recyclable /

Couverts en inox 100% recyclables /

R Ce plateau

est aussi élégant

que pratique,
g gréice @ ses rebords
astucieusement

aimantés.




LES MENUS CHAUDS

Une formule de menus livrés chauds, pratique et efficace

Un choix de 13 menus élaborés par nos chefs.

Chaque menu est livré dans un sac individuel avec un set de table,

verre + couverts + serviette + sel / poivre.

1. Composez votre menu en choisissant I'entrée et le dessert dans le large choix propose.

2. Le plat est livré chaud dans son sac isotherme.
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ENTREES & DESSERTS

Entrées >

e Salade Coleslaw

e Taboulé a I'orientale
® Penne au basilic

¢ Flan de courgettes au safran
sur son mesclun

¢ Flan aux champignons sur son mesclun
e Mesclun aux copeaux de parmesan

e Mesclun a I'ceuf poché
croQitons et tomates séchées

e Toasts de chevre frais au miel
et son mesclun

e Mesclun au saumon
e Salade sicilienne aux queues de crevettes
e Assortiment de charcuterie

Jambon cru, rosette, paté en croute lunch,
cornichons, micro beurre

Desserts >
e Fromage du jour

e Salade de fruifs

e Chouquettes @ la creme de vanille

e Choco trésor
Chouquettes garnies chocolat noisette

e Tarte patissiére aux pommes
¢ Biscuit moelleux coeur abricot

e Acapulco
Moelleux ananas framboise

e Carré citron
sur son sablé

e Sablé chocolat caramel
e Mi-cuit coeur coulant chocolat

e Tarte abricot



LES MENUS CHAUDS >

CUISSE DE POULET ROTI
AUX HERBES DE PROVENCE
grafin dauphinois et haricots verts

entrée & dessert au choix page 21

LASAGNE VEGETARIENNE

- | auxIégumes du solei
&% enirée & dessert au choix page 21 @

SUPREME DE POULET
MARINE AU CITRON

riz Basmati et haricots verts

entrée & dessert au choix page 21

SUPREME DE POULET
SAUCE AUX MORILLES
gratfin dauphinois et haricots verts
entrée & dessert au choix page 21



LES VIANDES

POULET TIKKA

sauce d‘inspiration indienne,
douce et legerement relevée

Riz Basmati

entrée & dessert au choix page 21

POULET TERIYAKI
sauce d‘inspiration japonaise, riz Basmati
entrée & dessert au choix page 21

CONFIT DE CANARD D'ANTAN
Gratin Dauphinois & haricots verts
entrée & dessert au choix page 21

SOURIS D'AGNEAU CONFITE
a la fleur de thym

gratin dauphinois et haricots verts
entrée & dessert au choix page 21




LES MENUS CHAUDS >

DOS DE COLIN
ET SA BISQUE

. & AUX ECREVISSES

riz Basmati
entrée & dessert au choix page 21

DOS DE CABILLAUD
sauce au citron, riz Basmati
entrée & dessert au choix page 21

ORIGAMI DE CABILLAUD
AUX SAINT JACQUES
& ECREVISSES

sauce au porto,

riz Basmati aux pefits légumes
entrée & dessert au choix page 21




LES POISSONS

CURRY DE CREVETTES
DECORTIQUEES

pefits léegumes & riz Basmaii

entrée & dessert au choix page 21

PAVE DE SAUMON TERIYAKI
sauce d’inspiration japonaise
riz Basmati, sauce teriyaki

entrée & dessert au choix page 21
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LE BUFFET EQUILIBRE

ENTREES
> Penne Valentina
> Salade coleslaw

PLATS
> Aiguillettes de poulet mariné au citron
> Filet de poisson en crumble

ACCOMPAGNEMENTS
> Riz
> \Wok de légumes

PLATEAU DE FROMAGES
> Sélection du jour

DESSERT
> Accapulco

+ 2 pains craquants & farinés

commande
possible

jou‘ri_1

dimanche
& jours

20

par pers.

LE BUFFET TRADITION

ENTREES
> Antipasti de légumes sur blinis
> Penne Valentina

PLATS
> ROt de baeuf
> Emingé de porc

ACCOMPAGNEMENTS
> Gratin de pommes de terre
& haricofs verts

PLATEAU DE FROMAGES
> Sélection du jour

DESSERT
> Sablé chocolat caramel

+ 2 pains craquants & farinés



LE BUFFET DU MOIS

Chaque mois, le nouveau buffet
vous est présenté dans notre Newsletter.

par pers.

LE BUFFET GOURMAND (Inscription par email @ commande@chaud-devant.com)
ou rendez-vous sur ww.chaud-devant.com)

ENTREES
> Antipasti de légumes sur blinis
> Flan de courgeftes

PLATS
> R0t de boeuf
> Agneau au thym

ACCOMPAGNEMENTS
> Gratin de pommes de terre
& haricots verts

PLATEAU DE FROMAGES
> Sélection du jour

DESSERT
> Chocofrésor

+ 2 pains craquants & farinés




LES COCKTAILS SALES =

TRADITION SALE 54 PIECES

e Pain aux céréales, confit de figues,

foie gras & abricot sec
e Blinis, creme de raifort, anchois frais
e Cake 0 la péche, chutney & magret fume
e Pain noir, guacamole, crevefte marinée, épices mexicaines
e Pain nordique, moelleux de crabe& citron
e Blinis au pavot, creme citronnée, saumon fumé aux épices
e Pain noir, volaille marinée au curry, raisin sec
e Pain noir, Roquefort, chips de lard
e Pain a la tomate, chevre, brocolis & fomate confite

PRESTIGE SALE 54 PIECES

e Pain d’épices, créme de roquefort & mini poire

e Pain d’epices, chutney de mangue & palet de foie gras
e Croquant de choux verts au saumon

e Blinis creme citronnée, ceufs de saumon & concombre
e Cake aux olives, chevre et fomate confite

e Pain noir, arfichaut, gambas & I'huile de fruffes

e Cake aux oignons, @ la pinfade & aux fruits secs

e Pain nordique au crabe & citron confit

¢ Pain noir au confit de tomate & involtini

*Livraison offerfe a partir de 150€ HT de commande, hors week-end et jours fériés.

commande
possible

jou:,'_]

dimanche
& jours
fériés




LES COCKTAILS SALES

RIVE GAUCHE 47 PIECES

¢ Pain nordique, tapenade d’aubergines, tomate marinee
e Cupcake cacao, foie gras, poivre

e Lingot au bleu, poivrons, paprika

¢ Pain noir, mascarpone, saumon, raifort fagon wasabi
e Fondant de potiron, creme de noisettes, bresaola

e Polenta au melon, jambon, graines de pavot

¢ Pain fomate, guacamole, maki chévre saumon

e Cupcake carofte orange

LE PAIN SURPRISE

LE MARGUERITE 64 PIECES

e Rosefte, cornichons

e Mimolette, noix

e Boeuf fumé, confit d’oignons
e Saumon fumeé, ciboulette




LES COCKTAILS SALES, FEUILLETES,

MINI-SANDWICHS COCKTAIL 24 PIECES
e Saumon fumé sur pain de mie nature

e Thon, caviar d’aubergine sur pain de mie au son
e Poulet, tomates confites sur pain de mie au blé

FEUILLETES 50 PIECES
e Allumeftes au fromage

e Mini pizzas

e Feuilletés au jambon

e Feuilletés au fromage



CHOUQUETTES, MINI SANODWICHES

CHOUQUETTES FROMAGE 24 PIECES
e Chouquettes garnies emmental




LES COCKTAILS SUCRES

TRADITION SUCRE
48 PIECES @
e Almondine, déme cifron et zeste de citron confit ,-

e Lingot chocolat vanille

e Eclair au chocolat

e Aimondine, gelée de fruits rouges et framboise

¢ Tarteleffe amandine a I'abricot

e Financier @ la noix de coco, déme passion et mangue
e Sablé au chocolat, ganache chocolat et amande

e Carré pistache et framboise




SAINT-GERMAIN

49 PIECES

e Mini lingot mangue passion coco
¢ Pim’s chocolat-framboise

e Caroline myrtille-
e Club nougat-furron )
e Lingot chocolat-praline e
¢ Baby cup cake marron-cassis ]
e Calisson amande

e Carré brillant chocolat

-w .

violette

PRESTIGE SUCRE
48 PIECES

e Lingof au marron glacé

e Petit sablé, déme framboise, copeau de chocolat noir

e Aimondine pistache, purée de griottes, cerise semi-confite

e Petit gateau au chocolat, ganache caramel et macaron au chocolat
e Cheesecakes aux cranberries

e Eclair pistache

e Goupelle au chocolat et fruits rouges

e Carré au chocolat, sauce chocolaf ef gingembre




LES COCKTAILS SUCRES

LES CHOUQUETTES
@ 24 PIECES
Chouquettes garnies :

e Chocolat noisette ou
e Créme de vanille

BES l"]ARARONS
@ 24 PIECES
¢ Chocolat

e Café

e \/anille

¢ Framboise
e Pistache
e Cifron




SENSATION CHOCOLAT 40 PIECES
e Mini-choux chocolat-orange

e Carrés craquants chocolat-menthe

e Lingots craquants chocolat-framboise

e Moelleux au chocolat, caramel, noix de pécan

e Sablés chocolat, creme chocolat

* Moelleux au chocolat, gianduja, fruits secs



LES PETITS
DE JEUNERS

LE CONVIVIAL
e 3 Mini viennoiseries

e Boissons chaudes : e
Cafe, the, chocolat ] 50
(livres en thermo) Per pers.

e Boissons fraiches :
Eau de source plate & pétillante
ef jus de fruits assortis
(1 bouteille pour 5 personnes)

LE DIRECTION

e 3 Mini viennoiseries

1258

par pers.

e Boissons chaudes :
Cafe, the, chocolat
livrées avec machine expresso
a dosettes 1 dosette / pers
Dosette supplémentaire 1.00€HT

e Boissons fraiches :
Eau de source plate & pétillante
ef jus de fruits assortis
1 bouteille pour 5 pers.

commande
possible

jou:i_]

*Livraison offerte a partir de 150€ HT de commande, hors week-end et jours fériés.



L ES PAUSES CAFE

unique offerts / livraison offerte

LA CONVIVIALE

e Assortiment de 5 mignardises
et 6 chouquettes

12er

par pers.

e Boissons chaudes :
Café, thé, chocolat
(livrés en thermo)

e Boissons fraiches :
Eau de source plate & pétillante
ef jus de fruits assortis
(1 bouteille pour 5 personnes)

LA DIRECTION

e 3 Mini viennoiseries

par pers.

e Boissons chaudes :
Cafe, theé, chocolat
livrées avec machine expresso
a doseftes 1 dosette / pers
Dosette supplémentaire 1.00€HT

e Boissons fraiches :
Eau de source plafe & pétillante
ef jus de fruits assortis

1 bouteille pour 5 pers. %‘.”}Z'Cf.f‘: 53@;_@31;
fériés 1 JOU:’—]




LES BOISSONS

LES INDIVIDUELLES

© CTISTAIING SBCH ... 1 €HT
© EVIAN DOCH ..o 1,50 €HT
© SAN PEIEGINO DOCH ...t 2 €HT
® Biere HEINEKEN 33CI (CANEBIE) ... oo 3 €HT

LES EAUX DE SOURCES
© CIISTAING PIOTE T, DL oottt 1,50 €HT
© CriStAllNG PEIIIANTE T,BL ...ttt ettt 1,50 €HT

LES EAUX MINERALES

O EVION T e oo 3 €HT
© BUAOI TL oo oo 3,60 €HT
LES SODAS

© COCA GOl ZEIO T,BL ... e 4 €HT
© COCA GOl 1,80 oo e oo 4 €HT

LES JUS DE FRUITS

© JUS @'OTANGE TLi.. e 3,50 €HT
© JUS A/ANANGAS TLu. e 3,50 €HT
© JUS A8 POMIME TL... iR 3,50 €HT

LES VINS AOC / 75CL

e Coteaux d’Aix / Domaine Vignelaure (FOUQE & NOSE) ..o 16 €HT
e Cotes de Provence / Chateau du Galoupet / Cru classé (rouge, rosé & bIane). ... 18 €HT
e Bandol / Domaine de 10 GArenne (FOUGE & TOSE)..................iioiiiiiiiiieiisisoeoeeeeeeeceoooses s 19 €HT
e Cassis / Domaine de la ferme BIANCHE (DIANC)...............oiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 19 €HT

LES CHAMPAGNES / 75CL
e De Venoge / Brut SeleCt / COMAON BIBU .........ccccoooiiiiiioooceeeecic oot 27 €HT
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